SALATE & VORSPEISEN

Bunt gemischter Blattsalat
Gemischter Rohkost Salat

Nisslisalat Natur
oder mit gekochtem Ei

«Bruggli Salat»

Bunt gemischter Blattsalat
mit Knoblauch-Croutons
und gehobeltem Parmesan

Hausgebeizter schottischer Lachs
mit Wasabi-Cremefraiche
serviert mit Salatbouquet

«Carpaccio»

Dunn geschnittenes Rindfleisch
mit eingemachten Eierschwammli
und gehobeltem Parmesan

Portion
Beef Steak Tatar
mit Cognac verfeinert
dazu Toast und Butter

Portion

TAGESSUPPE

Fragen Sie nach unserer taglich
frisch zubereiteten Tagessuppe
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UNSERE SPEZIALITATEN

In kraftiger Rotweinsauce
geschmorte Rindsschulter
serviert mit Spatzli und Rotkraut

«Bruggli Burger»

Sesam Bun Burger aus reinem Rindfleisch
Cole slaw Salat, Krauterbutter, Haussauce
Gurken und Bergkase dazu Pommes-frites

Original Kalbs Wienerschnitzel
serviert mit Preiselbeeren
dazu Pommes-frites und Gemiuse

Filet Gulasch Stroganoff
an Paprika-Cognacsauce
serviert mit Spatzli

Zartes Rindshuft Paillard
an Pfeffer-Cognacsauce
serviert mit Spatzli

VEGI

Spatzli Pfanne
mit frischem Gemuse, Champignons
und Toggenburger Bergkase

Ravioli Pomodoro
gefillt mit Tomaten und Mozzarella
mit nussbrauner Salbeibutter

Reichhaltiger Gemiuseteller
Serlei frische Gemiise
serviert mit Arancini

auf Tomatensauce
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UNSER KLASSIKER

Cordon bleu vom Schweinsniersttick
«Original»  mit Bauernschinken und Gruyere
«Italia» mit Rohschinken und Gorgonzola
«Fribourg» mit Rohschinken und Vacherin

«Diavolo» mit Rohschinken, Vacherin,
Knoblauch und Peperoncini

SAFTIGE FLEISCH STUCKE

Poulet Brust 2009
Rinds Entrecote 2009
Kalbs Kotelette 3009
Rinds Filet 2009

Stuben-Kuken aus dem Ofen
serviert mit: Krauter oder Knoblauch-Chili Butter

Beilagen:
Pommes-frites, Spatzli, Nudeln und Gemi se

oder als Fitness Teller:
nur mit Salat/nur mit Gemiuse
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UNSERE SPEZIALITAT:
HAUSEIGENE
FONDUEMISCHUNGEN

Original Swiss Alpler Chas Fondue
Moitie-Moitie Fondue

Peperoncini Fondue

Gorgonzola Fondue

Portion Kartoffeln
(Wartezeit ca. 20 Minuten)

Portion Gemuse
Frische Ananas

«Bundner Platte» mit Rohschinken,
Blundnerfleisch, Speck und Hobelkéase

Alle Fondue servieren wir lhnen mit einem
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hausgebrannten Kirsch von Fredi Boll aus Gwinden
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